MENU NOVEMBRE - NOVEMBER

ENTREE

Truite | avocat | pamplemousse rose | fenouil | orange |

Nova Fruit Blood Orange

Cailles | gin 1836 Barrel Aged | topinambour | romanesco |
pommes Jonagold ] sarrasin

Butternut | champignons ‘ feta ] fruits secs ‘ gin 1836 Winter

PLAT

Marcassin | Café Ardennais | romarin | légumes racines

Ravioles de homard | bisque | whisky Lambertus Single
Malt | safran | petits legumes (supplément homard 7 €
a préciser)

Epeautre | fenouil | panais | feve Tonka |
whisky Lambertus Peated (tourbé)

DESSERT

Assortiment de fromages

Banane | cacahuetes | chocolat

Certains plats peuvent contenir des allergenes. Merci de nous questionner en cas de doute !
Einige Gerichte konnen Allergene beinhalten. Bitte befragen Sie uns im Einzelfall!

VORSPEISE

Forelle | Avocado | rosa Grapefruit | Fenchel | Orange |
Nova Fruit Blood Orange

Wachteln | Gin 1836 Barrel Aged | Topinambur |

Romanesco |Jonago|d—Apfe| | Buchweizen

Butternut | Pilze | Feta | Trockenfruchte | Gin 1836 Winter

HAUPTGERICHT

Wildschein | Café Ardennais | Rosmarin | Wurzelgemuse

Hummer-Ravioli | Bisque | Lambertus Whisky Single Malt
| Safran | kleines Gemiise (Hummer-Zuschlag 7 €
anzugeben)

Dinkel | Fenchel | Pastinake | Tonkabohne |
Lambertus Whisky Peated (getorft)

DESSERT

Kaseauswahl

Banane | Erdnusse | Schokolade




